DEKLARACJA ZGODNOSCI
SUPRAVIS GROUD <a DECLARA T[ON ()F COMPL]A NCE

Producent i wystawca deklaracji: - Supravis Group Spétka Akcyjna
Manufacturer and declaration , . ~ ul. Nowotorufiska 56, Bydgoszcz 85-840, Poland
issuer’ . ~ o tel. + 48 (52) 326 88 00 '
. gqsxor@MONOLAYER (GOL)
. wszystkne grubosci / all thicknesses

: leje/adhestvzzs, farby drukarskle@rmtmg inks *)

01.08.2017

—

Nazwa wyrobulsldad., . 1
" Product name and camposition. .

.Data deklaracji:
Declaration date: . . .
‘ Wyro6b spelnia wymagama Zawarte w postzych rozporzadzeniach:
L Rozporzqdzeme Komlsp (UE) nr 10/2011 z dn. 14.01.201 1r. w, sprawne matena%éw i wyrobow z tworzyw sztucznych
- przeznaczonych do kontaktu z zywnogcig z péZnicjszymi zmianami
e art.3,art 11 (5), art. 15 i art. 17 rozporzadzenia (WE) n 2004 Parlamentu E,uroprajsklega 1Rady zdn. 27.10.2004 w sprawie
~ materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu : 4 z poZnicj szymi zmianami
e Rozporza}dzeme Komisji (WE) nr 2023/2006 z dn. 006 w spra’ww dobrej praktykl produkcyjneJ w odniesieniu do materiatow i
- wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywno$ ym1 zmianami .
e Oswiadczamy z pemq odpowiedzialnoscig, ze wyréb, ;doktérego odnosi si¢ mmejsza deklaraqa' spelma limity migracji globalnej,
specyficznej oraz me wplywa na wiasciwosci organoleptyczne Zywnosci. ,
. T hzs product meets the requzrements of below mentmned regulations

Nazwa substancjl SML '

| PO kel
kaprolaktam ' , caprolactam LB e
heksametylenodiamina hexamethylenediamine . | 808 | 24
 kwas izofialowy  isophthalic acid o -y
: ’ kwas tercftalowy . terephthalic acid 785 i
5 Dodatki podwéjnego zasto wama., ~ Nazwa substancji « Substance SR SRR

‘" Dual use additives:

e

bk r‘i’o’h‘ei’
Zastosowanie wyrobu: / Product application: : \ ’
8. Oskmkl 53 stosowane do pakowama Zywnosci tmste] i uwodnionej 1. pasztetow& m tka,, m1elonka, mortadela, szynka, po[@dwwa, salceson,
i  kaszanka, wyroby w galarecie, serki topione. «
Caszngs are used for the packagmg of L{z ang gguegus food such as liverwurst, meat spread, luncheon meat, mortad@lla ham, szz:lom,‘ brawn,
 black pudding, aspic, processed cheese. L . .

Zalecane warunkl kontaktu z zywnoécls; 1/ Recommended condltions of contact with food:

8.
il , , ,
storage up to 4 days at reﬁ'tgerated and, frozen condzttom o
g  Stosunek powierzchni kontaktu z zywnoscia do objetosci wykorzystany do stwierdzenia zgodnosm wyrobu;
iii ~ Ratio of food contact surface area to volume used to establish the complzance of the product '
 6.dm?kg ~
9 - Wyr6b nie zawiera bariery funkcjonalnej, dlatego p. 9 zatgeznika IV rozporzadzema 10/2011 nie ma zastosowania.
. Product does not contain functional barrier, therefore.p. 9 in Annex IV of the regulation 10/2011 is not applicable.
Aktualizacja poprzedniego wydania deklaracji zgodnosci z dnia:
Update of the previous version of the declaration of compliance dated on:
31.03.2016 ,
. . Kierownik Dziatu Jakosci
Podpis osoby upowaznionej: Quality Q&partment Manager
Signature of authorised person: {7 GLA  Govvia et

awel Kornacki

*dla materiatow drukowanych / for printed materials
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